Menu Grups n°l

PREU PER PERSONA: 59 €
i.v.ainclos

Aperitiu de la casa
Terrina de paté de campanya casola

Menu

Canelons de la osteria amb foie gras i tofona

Cueta de rap amb escalivada al forn de llenya

Postre
Coulant de xocolata

Pa de puntxes de sesam

Begudes
Copa de cava Agusti Torell6 i Mata

Vi negre Etxeita -d.oc. Rioja-

Aigua Mineral

Cafei “Petits Fours”

RESERVES: 902 520 522 _reservas@sagardi.com
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Menu Grups n° 2

PREU PER PERSONA: 62 €
i.v.ainclos

Aperitiu
Terrina de paté de campanya casola

Ostres vives d”"Arcachon

Croquetes de pernil ibéric

Grissini de romesco

Seleccio d’olives

Pernil iberic -d.o. Los Pedroches-, tallat a ganivet amb pa amb tomaquet

Anxoves del Cantabric en oli d oliva

Menu
Jarret de xai brassejat al forn de llenya

Postre
logurt artesa amb fruita de la passi6

Pa de puntxes de sesam

Begudes

Copa de cava Agusti Torell6 i Mata
Vi negre Etxeita -d.o.c. Rioja-
Aigua Mineral

Cafe i “Petits Fours”

RESERVES: 902 520 522 _reservas@sagardi.com




Menu Grups n° 3

PREU PER PERSONA: 57 €
i.v.ainclos

Aperitiu de la casa

Terrina de paté de campanya casola

Menu
Les verdures de I’hort amb romesco

“Txuletén” de bou a I'estil Irati amb patates fregides

Postre
Crema catalana

Pa de puntxes de sesam

Begudes

Vi negre Etxeita -d.o.c. Rioja-
Aigua Mineral

Cafe i “Petits Fours”

RESERVES: 902 520 522 _reservas@sagardi.com
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